
 

02/06/2025 
 

Haut de cuisse de poulet  
au paprika 

Poêlée ratatouille 
Gouda 
Pomme  

 

03/06/2025 
MENU VEGETARIEN 

Nuggets de blé 
Salade de riz végétarienne 

Mimolette 
Banane  

 

04/06/2025 
 

Salade grecque 
Moussaka 

Yaourt à la grecque + confiture 
 
Goûter : clafoutis aux poires maison et 
jus de fruits 

05/06/2025 
 

Carottes râpées 
Veau marengo 

Polenta gratinée 
Yaourt aromatisé aux fruits BIO  

06/06/2025 
 

Aïoli garni 
Chanteneige 

Nectarine 
 

PAIN DE CAMPAGNE BIO 

09/06/2025 
 

 

PENTECOTE 

10/06/2025 
 

Salade de tomates 
Sauté d’agneau au curry 
Gratin de courgettes et  

pommes de terre 
Crème dessert au chocolat 

 

11/06/2025 
MENU VEGETARIEN 

Boulettes végétariennes  
sauce napolitaine 

Gnocchi au beurre et râpé 
Tartare nature / Abricots 
PAIN AUX CEREALES BIO 

Goûter : pain, chocolat et compote 

12/06/2025 
 

Salade de pâtes et crudités 
Sauté de porc au de dinde  

à la moutarde 
Haricots beurre persillés 

Fromage blanc nature BIO + sucre 

13/06/2025 
 

Filet de colin sauce crevettes 
Riz aux petits légumes 

Tomme noire 
Cerises 

16/06/2025 
 

Couscous aux boulettes de bœuf 
Emmental 
Pomme 

 
PAIN AUX CEREALES BIO 

17/06/2025 
 

Salades de tomates basilic 
Cordon bleu de dinde 

Carottes BIO persillées 
Yaourt nature sucré BIO 

 
 

18/06/2025 
 

Salade de haricots verts et maïs 
Emincé de bœuf mexicain 

Gratin de choux fleur 
Banane 

Goûter : pain, pâte à tartiner et 
pomme 

19/06/2025 
MENU VEGETARIEN 

 
Concombre, fêta et menthe 

Parmentier de lentilles 
Sundae vanille-caramel 

20/06/2025 
 

Salade verte 
Filet de colin meunière 

Boulgour aux petits légumes 
Fromage blanc nature BIO + sucre 

Abricots 
 

23/06/2025 
MENU VEGETARIEN 

Chili sin carne 
Riz BIO 
Edam 
Pêche 

 

24/06/2025 
REPAS FRAICHEUR 

Salade de pâtes aux crudités 
Œuf dur mayonnaise 

Chips 
Yaourt à boire 

 

25/06/2025 
Salade verte, dés de gruyère  

et croûtons 
Colin d’Alaska aux corn flakes 

Gratin de brocolis 
Donut’s chocolat noisette 

Goûter : brioche aux pépites de 
chocolat et banane 

26/06/2025 
 

Sauté de poulet sauce forestière 
Jardinière de légumes 

Fromage blanc nature BIO + sucre 
Melon  

 
PAIN AUX CEREALES BIO 

27/06/2025 
 

Lasagnes au saumon  
et épinards 

Brie 
Cerises  

30/06/2025 
 

Carbonade flamande 
Penne au beurre et râpé 

Babybel 
Pomme 

 

    
 

 
 
 

 

Menus susceptibles de contenir les allergènes suivants : poisson, crustacés, mollusques, moutarde, lupin, anhydride sulfureux, œuf, lait, gluten, fruits à coque, sésame, arachides, soja, céleri 


